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Zaznamy o platnosti a revidovani Skolského vzdelavacieho programu:

Platnost’ SkVP
Datum

Revidovanie SkVP
Datum

Zaznamenanie inovacie, zmeny, Upravy a pod.

01.09.2010

01.09.2010

Obsah uéiva Matematika upraveny podra SVP pre 1. roénik

Zmena nazvu predmetu Telesna vychova na Telesna a Sportova vychova v 1. roéniku

01.09.2011

01.09.2011

- Gpravy SVP v zmysle platnych pravnych noriem

- zmena nazvu predmetu Telesna vychova na Telesna a Sportova vychova v 2. roéniku

-doplnenie uéebnych planov o vzdelavacie oblasti

1.09.2012

1.09.2012

1.09.2012 zmeneny nazov $koly z SOS obchodu a sluzieb na SOS

1.09.2012 doslo k zmene ¢&isla odboru z 6421 4 spolo€né stravovanie na 6421 L
spoloéné stravovanie platny pre 1. roénik od sk. roka 2012/2013.
Pre 2. ro¢nik Sk. roka 2012/2013 plati €islo odboru 6421 4 spolo¢né stravovanie.

1.09.2013

1.09.2013

- do ucebného planu 2. roénika zaradeny predmet Obdianska nauka v rozsahu
vyucby 1h tyzdenne.

- zmena poctu hodin v predmete Matematika v 1. ro€niku z 3h na 2h

- zmena poctu hodin v predmete Informatika v 1. roéniku z 1h na 2h

- zmena poctu hodin v predmete Technika prevadzky v 1. ro€niku

1.09.2014

1.09.2014

- zmena poctu hodin v predmete Technika prevadzky v 2. ro¢niku




- zmena poc¢tu hodin v predmete Matematika v 2. roéniku z 3h na 2h

- zmena poc¢tu hodin v predmete Informatika v 2. ro€éniku z 1h na 2h

1.09.2016

1.09.2016

- na zaklade odporuc¢ania Ministerstva ultury , vedy, vyskumu a Sportu Slovenskej
republiky v Pedagogicko-organizaénych pokynoch na Skolsky rok 2016/2017
zapracovavame do SkVP plan aktivit na podporu rozvoja G&itatelskej gramotnosti
s ohfadom na zvySovanie jazykovej ultury ziakov na vsSetkych vyuéovacich
hodinach, témy suvisiace s multikultarnou vychovou, vychovou v duchu humanizmu
aso vzdelavanim v oblasti lFudskych prav, predchadzania vsSetkym formam
diskriminacie, xenofdbie, antisemitizmu, intolerancie arasizmu; globalne
vzdelavanie, environmentéalnu vychovu a finanénu gramotnost’

01.09.2017

01.09.2017

- zapracovany Narodny Standard finanénej gramotnosti verzia 1.2 pod ¢€islom 2017-
1053/10961:12 s ucinnost'ou od 1. septembra 2017 zacinajic prvym ro¢nikom.

1.09.2018

1.09.2018

- zapracovana Medialna vychova ako prierezova téma do procesu vzdelavania

1.09.2018

1.09.2018

- zapracovany plan skolskej kniznice do procesu vzdelavania.

1.09.2022

1.09.2022

Zmena podla Dodatku ¢.10 pre odborné vzdelavanie a pripravu skupin odborov 62

Ekonomické vedy; 63, 64 Ekonomika a organizacia, obchod a sluzby |, I

- Aktualizacia klugovych kompetencii v zlozke Charakteristika SkVP v NS Spoloéné
stravovanie v podkapitole 3.2.1 Klu€ové kompetencie.

- Aktualizacia vzdelavacich Standardov pre ekonomické vzdelavanie v podkapitole 3.1
Charakteristika absolventa.

Standardy spolo¢né pre vSetky uéebné a $tudijné odbory skupiny odborov 62 Ekonomické

vedy, 63, 64 Ekonomika a organizacia, obchod a sluzby |, Il

Uprava kompetencii a $tandardov pre ekonomické vzdelavanie v jednotlivych predmetoch
odborov skupiny 62 Ekonomické vedy, 63, 64 Ekonomika a organizacia, obchod a sluzby |, Il

01.09.2023

01.09.2023

- zavedenie Slovenského kvalifikacného ramca - SKKR 4




2 CHARAKTERISTIKA SKOLSKEHO VZDELAVACIEHO PROGRAMU V STUDIJNOM ODBORE 6421 L spoloéné stravovanie

Nazov a adresa Skoly Stredna odborna Skola obchodu a sluzieb
Mierova 79, 066 01 Humenné

Nazov $kolského vzdelavacieho programu SPOLOCNE STRAVOVANIE

Kéd a nazov SVP 64 Ekonomika a organizacia, obchod a sluzby

Koéd a nazov studijného odboru 6421 L Spoloéné stravovanie

Stupen vzdelania stredné odborné vzdelanie — SKKR 4

Dizka studia 2 — ro¢né nadstavbové Studium

Forma studia denna

2.1 Popis Skolského vzdelavacieho programu

Priprava v Skolskom vzdelavacom programe Spolo¢né stravovanie v Studijnom odbore 6421 L spolo¢né stravovanie zahffia teoretické a praktické vyucovanie.
Teoretické vyu€ovanie je organizované v priestoroch Skoly a odborna prax na zmluvnych pracoviskach v meste Humenné pod vedenim ur€enych instruktorov.

Dvojroény odbor $tudia je koncipovany homogénne ako odbor profesijnej pripravy pre Usek obsluhy, pripravy jedal, ako kvalifikovany pracovnik hotelove;j
prevadzky, ktory zabezpeduje Cinnost stravovacich a ubytovacich sluzieb v typovych poziciach veduci recepcie, recepCny, prevadzkar so vSeobecnym
prehfadom o celej oblasti stravovacich sluzieb a so zakladnymi predpokladmi pre vykon obchodnopodnikatelskych aktivit. Predpokladom pre prijatie do
Studijného odboru je Uspesné ukoncenie trojroéného ucebného odboru hostinsky, ¢asnik, servirka, kuchar a cukrar a zdravotné poziadavky kladené na
uchadzadov o studium. Pri prijimani na Studium sa zohladfiuje aj prospech a spravanie sa uchadzaca strednej Skole v danom u¢ebnom odbore. Konkretizacia
kritérii na prijimacie skusky vratane bodového hodnotenia su stanovené kazdoro¢ne pedagogickou radou Skoly a schvalené nadriadenym organom.

Stratégia vyulby Skoly vytvara priestor pre rozvoj nielen odbornych, ale aj vSeobecnych a kfu€ovych kompetencii. Najva¢si déraz sa kladie na rozvoj
osobnosti Ziaka. V3eobecna zloZka vzdelavania vychadza zo skladby v3eobecno-vzdelavacich predmetov u€ebného planu. V jazykovej oblasti je vzdelavanie
a priprava zamerana na slovnu a pisomnu komunikaciu, ovladanie odborného prejavu v slovenskom jazyku, na vyjadrovanie sa v bezZnych situaciach
spologenského a pracovného styku v cudzom jazyku. Ziaci sa tieZ oboznamuju s vyvojom [udskej spolognosti, zakladnymi principmi etiky, zdsadami
spolo¢enského spravania a protokolu. Osvojuju si zaklady chémie, fyziky a ekoldgie v predmete Elovek a priroda, dalej zdklady matematiky a informatiky,
ktoré su nevyhnutné pre vykon povolania. V odbornom vzdelavani je priprava zamerana na oblast ekonomiky, u&tovnictva, hospodarskej koreSpondencie,
socialnej komunikacie, nauky o napojoch, techniky prevadzky, cestovného ruchu a odbornej praxe. V ramci odbornej pripravy ziaci si upeviuju teoretické
a praktické zru€nosti na useku obsluhy a pripravy jedal podfa najnovSich poziadaviek HACCP. Velky dbéraz sa kladie na rozvoj osobnosti Ziaka, na formovanie
ich osobnostnych a profesionalnych vlastnosti, postojov a hodnotovej orientacie. Prispieva k tomu aj implementacia tém a ich aktualizacie z Narodného
Standardu finanénej gramotnosti do vSeobecného a odborného vzdelavania v primeranom rozsahu v jednotlivych predmetoch na druhej drovni, pricom su
popisané poznatky, zru¢nosti a skisenosti, ktoré by mali Ziaci nadstavbového Studia preukazat.



Skola vo vyuébovej stratégii uprednostiiuje tie vyucovacie metody, ktoré ved k harmonizécii teoretickej a praktickej pripravy tak pre profesionalny Zivot, ako
aj pre zivot v spolo€nosti a medzi ludmi. Vyucba je orientovana na uplatnenie autodidaktickych metdd (samostatné ucenie a praca) hlavne pri rieSeni
problémovych uloh, timovej praci a spolupraci. Uplatiiuju sa metédy dialogické slovné formou uéelovo zameranej diskusii alebo brainstormingu, ktoré naucia
Ziakov komunikovat' s réznymi fludmi na baze fudskej sluSnosti a ohlfaduplnosti. Poskytuju Ziakom priestor na vytvorenie si vlastného nazoru zalozeného na
osobnom uUsudku. Vedu ziakov k odmietaniu populistickych praktik a extrémistickych nazorov. Ucia ich chapat zlozitost medzifudskych vztahov
a nevyhnutnost’ tolerancie. Metody €innostne zameraného vyucovania (praktické prace) su predovSetkym aplikatného a heuristického typu (ziak poznava
realny zivot, vytvara si nazor na zaklade vlastného pozorovania a objavovania), ktoré im pomahaju pri praktickom poznavani realneho sveta a Zivota.

Aj keby boli vyu€ovacie metddy tie najlepsie, nemali by Sancu na Uspech bez pozitivnej motivacie Ziakov, tzn. vnutorné potreby Ziakov vykonavat konkrétnu
¢innost’ su tou najddlezitejSou oblastou vychovno-vzdelavacieho procesu. Preto nasa Skola kladie velky déraz na motivacné Cinitele — zaradovanie hier,
sutazi, simulaénych a situaénych metdd, rieSenie konfliktovych situacii, verejné prezentacie prac a vyrobkov a pod. Uplatfiované metédy budu konkretizované
na urovni uéebnych osnov jednotlivych predmetov. Metodické pristupy su priebezne vyhodnocované a modifikované podla potrieb a na zaklade skusenosti
vyucujucich ucitelov.

Klrucové, vieobecné a odborné kompetencie su rozvijané priebezne a spdsob ich realizacie je konkretizovany v uéebnych osnovach jednotlivych vyu€ovacich
predmetov. Skola bude rozvijat aj kompetencie v ramci pracovného prostredia $koly napr. schopnost autonémneho rozhodovania, komunikaéné zruénosti,
posilfiovanie sebaistoty a sebavedomia, schopnost riesit problémy a spravat’ sa zodpovedne.

Skolsky vzdelavaci program Stravovacie sluzby je uréeny pre uchadzagov s dobrym zdravotnym stavom. Pri praci so Ziakmi so $pecialnymi vychovno-
vzdelavacimi potrebami sa pristupuje s ohfadom na odporuéenie Specialnych pedagégov a psycholégov vo vztahu na individualne potreby ziaka, stupen a typ
poruchy, urovef kompenzacie poruchy a moznosti Skoly.

Studijny odbor 6421 L spolo¢né stravovanie nie je vhodny pre Ziakov s mentalnym postihnutim, vaznymi poruchami zraku a sluchu a vaznym telesnym
postihnutim. Délezita je schopnost jednat s ludmi, trpezlivost, kultivovany zjav a vystupovanie, poctarske schopnosti, dobra pamat a sluch, pozaduje sa
obratnost’ prstov, ruk, chutové a Cuchové rozliSovacie schopnosti, schopnost ulit sa cudzie jazyky, operativhe rieSenie vzniknutych personalnych a
prevadzkovych problémov, riadenie a organizovanie prace, manazérske zru€nosti. Pre tento odbor sa vyZaduje zdravotny preukaz.

Cinnost $koly v oblasti spoloenského a kultirneho Zivota je velmi bohata a pestra nielen pri aktivitach suvisiacich s ginnostou $koly, ale aj v mimoskolskej
oblasti. Ziaci svoje odborné vedomosti a zruénosti budu prezentovat na mnohych gastronomickych akciach, ktoré organizuje $kola, sukromni podnikatelia,
hotely a gastronomické firmy pod dohladom instruktorov odbornej pripravy a ugitelov odbornych predmetov. V ramci pomoci a ochrany zivotného prostredia
sa ziaci zapoja do akcie separovany zber odpadu. Velké mnozstvo zaujmovych kruzkov (jazykové, Sportové a iné) ponukaju nasim ziakom efektivne vyuzivat
svoj volny ¢as.

Hodnotenie a klasifikaciu vypracujeme podla klasifikaného poriadku a podla Metodického usmernenia €. 15/2006-R zo 7.6.2006. Vysledky ziakov sa
hodnotia priebeZne na zaklade kritérii, s primeranou naro¢nostou a pedagogickym taktom. Podklady pre hodnotenie sa ziskavaju sustavnym sledovanim
vykonu Ziaka a jeho pripravenosti na vyu€ovanie, réznymi metédami a prostriedkami hodnotenia, analyzou €innosti Ziaka, konzultdciami s ostatnymi uc&itelmi,
vratane vychovného poradcu, rozhovormi so Ziakom, jeho rodi€émi, ale aj indtruktormi praktickej pripravy. Pri hodnoteni sa vyuzivaju kritéria hodnotenia na
zabezpedenie jeho objektivity. Ziaci su s hodnotenim oboznameni.



2.2 Zakladné udaje o studiu

Kod a nazov Studijného odboru: 6421 L spoloéné stravovanie

Dizka studia: 2 — ro¢né nadstavbové Studium
Forma studia: denna
Nevyhnutné vstupné poziadavky na studium: - podmienky prijatia na Studium ustanovuje vykonavaci predpis o prijimacom konani na

stredné Skoly,
- zdravotna sposobilost uchadzaca o Studium.

Sposob ukon¢enia stadia: maturitna skuska

Doklad o dosiahnutom vzdelani: maturitné vysvedc¢enie

Poskytnuty stupen vzdelania: uplné stredné odborné vzdelanie
SKKR 4

Moznosti pracovného uplatnenia absolventa: v pracovnych poziciach ako uctujuci &asnik, servirka, hlavny ¢&asnik, servirka, barman,
prevadzkar,

zavodu spolo¢ného stravovania, sukromny podnikatel v oblasti cestovného ruchu a spoloéného
stravovania

Nadvazna odborna priprava (d'alSie vzdelavanie): vysokoskolské vzdelanie SKKR 5

2.3 Organizacia vyucby

Priprava v Skolskom vzdelavacom programe Spolo¢né stravovanie v Studijnom odbore 6421 L spolo&né stravovanie zahffia teoretické a praktické vyuCovanie
. Teoretické vyuCovanie je realizované denne a odborna prax raz za tyzderi v Sest hodinovych blokoch.

Teoretické vyu€ovanie je povacsine organizované v priestoroch Skoly na DruZstevnej 1475, Humenné. V8eobecna zloZka vzdelavania vychadza zo skladby
v8eobecno-vzdelavacich predmetov uéebného planu. V jazykovej oblasti je vzdelavanie a priprava zamerana na slovnu a pisomnu komunikaciu, ovladanie
oznamovacieho odborného prejavu v slovenskom jazyku, na vyjadrovanie sa v beznych situaciach spolodenského a pracovného styku v cudzom jazyku. Ziaci
sa tiez oboznamuju s vyvojom fudskej spolo&nosti, zakladnymi principmi etiky, zasadami spolotenského spravania a protokolu. Osvojuju si zaklady



matematiky, chémie a informatiky, ktoré su nevyhnutné pre vykon povolania. V odbornom vzdelavani je priprava zamerana na oblast ekonomiky,
spoloCenskej komunikacie, zlozenia a skladovania potravin, vyzivy, stolovania, technolégie pripravy pokrmov a pod. V ramci odborného vycviku Ziaci
ziskavaju teoretické a praktické zru€nosti na uUseku obsluhy. Velky déraz sa kladie na rozvoj osobnosti ziaka, na formovanie ich osobnostnych a
profesionalnych vlastnosti, postojov a hodnotovej orientacie.

Praktické vyuCovanie je organizované formou odborného vycviku v Skole, v stredisku praktického vyu€ovania a priamo na pracoviskach zamestnavatelov.
Prakticka priprava prebieha vo vSetkych ro¢nikoch v Skolskych odbornych uéebniach, v reStauraciach v Humennom, ktoré su nasimi kmefiovymi partnermi.
Prevadzkové podmienky v uvedenych zariadeniach umoznia ziakom podielat’ sa na vyrobe, priprave a distriblcii pokrmov a napojov, hotovych a minutkovych
jedal pre Siroku verejnost, vratane beznej a prilezitostnej obsluhy pri réznych gastronomickych podujatiach a ziskat' praktické vedomosti z hotelového

a gastronomického manazmentu. Pri zabezpelovani stravovania pre verejnost’ si Ziaci osvojuju potrebné navyky:

e v komunikacii s hostami a klientmi, v prijimani a uvadzani hosti, v prijimani objednavok, servirovani jedal a napojov, v priprave a v aranzovani
miestnosti, Uprave a aranzZovani stolov na dennu prevadzku a slavnostné prestieranie, ako aj navyky v skladovani, o3etrovani a podavani napojov,
vyuctovani s hostom a Uprave pracoviska po odchode hosta,

e v zostavovani jedalnych listkov a poradia pokrmov, v priprave a uUprave produktov, v aranzovani a Uprave polotovarov, v oSetrovani pracovnych

pomécok, naradia a vybavenia, osvojuju si postupy pri zistovani nakladov na vyrobky a podmienky spravneho skladovania surovin,

na prijimanie objednavok od zakaznikov, vykonavanie pokladni¢nych operacii, prijem evidenciu hosti, informacie o poskytovanych sluzbach,
na vedenie evidencie ubytovanych hosti ,

na zabezpeclenie dodrziavania predpisov v oblasti hygieny, BOZP a PO a vnutropodnikovych smernic,

e prijednani s inSpekénymi organmi, pri prejednavani reklamacii zakaznikov a pod..

Dvojroény odbor studia je koncipovany homogénne ako odbor profesijnej pripravy pre usek obsluhy alebo pripravy jedal so vSeobecnym prehfadom o celej
oblasti stravovacich sluzieb a s predpokladmi pre vykon obchodno-podnikatelskych aktivit v oblasti spolo€ného stravovania a cestovného ruchu.

Maturitna skuska sa kona v sulade s platnymi predpismi a pedagogicko-organizaénymi pokynmi MS

SR.

Dal$ie organizaéné podrobnosti tykajuce sa uéelovych kurzov a cviéeni st stéastou uéebného planu.

2.4 Zdravotné poziadavky na ziaka

Na prijatie do Studijného odboru 6421 L spolo¢né stravovanie mézu byt prijati uchadzaci s dobrym zdravotnym stavom. Uchadzadi nesmu trpiet
predovsetkym:
e zavaznym ochorenim obmedzujucim funkcie hornych kon€atin (porucha hrubej a jemnej motoriky),
e zavaznym ochorenim funkcie nosného a pohybového systému (ochorenia chrbtice, ploché nohy, vybocenie kolien, stav po kongenitalnej luxacii
bedier), zavaznym ochorenim dychacich ciest, srdcovymi a cievnymi ochoreniami (varixy),
e z&avaznym ochorenim kozZe hornych kongatin,
zavaznymi a nekompenzovanymi formami epilepsie a epileptickych syndromov a kolapsovych stavov vzhladom k predpokladanej obsluznej praci,
psychickymi chorobami (alkoholizmus, toxikomania, nervové choroby)
prognosticky zavaZznymi ochoreniami oka, a sluchu
zavaznejSimi chybami reci
endokrinnymi ochoreniami a imunodeficitnymi stavmi,
chronickymi chorobami pecene,



e ochoreniami obehovej sustavy a ladvin, poruchy termoregulacie
Pred prijatim do odboru je potrebné vySetrenie na bacilonosi¢stvo. Uchadza¢ musi mat’ platny zdravotny preukaz. Zdravotnu spdsobilost uchadzacov posudi
a pisomne potvrdi dorastovy lekar, v pripade zmenenej pracovnej schopnosti aj posudkova komisia socialneho zabezpec&enia.

2.5 Poziadavky na bezpeénost’ a hygienu pri praci

Neoddelitelnou sucastou teoretického a praktického vyu€ovania je problematika bezpecnosti a ochrany zdravia pri praci, hygieny prace a protipoziarnej
ochrany. Vychova k bezpec¢nej a zdravie neohrozujicu pracu vychadza po dobu $tudia z poziadaviek platnych pravnych a ostatnych predpisov (zakonov,
nariadeni vlady SR, vyhlasok, technickych predpisov a slovenskych technickych noriem). Tieto poziadavky sa musia vztahovat k vykonu konkrétnych ¢innosti,
ktoré su sucastou odborného vycviku. Tieto poziadavky sa musia doplnit informaciami o rizikach mozného ohrozenia, ktorym s Ziaci pri teoretickom
a praktickom vyuc€ovani vystaveni vratane informacii o opatreniach na ochranu pred pésobenim tychto zdrojov rizik (zdravotné rizika a opatrenia pri ruénej
manipulacii s bremenom, rizikové faktory suvisiace s mikroklimatickymi podmienkami — teplotna zataz organizmu a pod.).

Priestory pre vyucbu musia zodpovedat svojimi podmienkami poziadavkam stanovenych v zdravotnickych predpisoch (hygienické poziadavky na priestory,
prevadzka Skolskych zariadeni, bezpecna prevadzka, pouzivanie strojov, pristrojov a pod.). Nacvik a precviCovanie c¢innosti musi byt v sulade
s poziadavkami, ktoré upravuju pracu pre mladistvych (napr. Zakonnik prace) a v sulade s podmienkami, podla ktorych mézu mladistvi vykonavat zakazané
prace z dévodu pripravy na povolanie. Zakladnymi podmienkami bezpec&nosti a ochrany zdravia pri praci sa rozumie:

doékladne a preukazané oboznamenie zZiakov s predpismi o BOZP, protipoziarnymi predpismi a s technologickymi postupmi,

pouzivanie technického vybavenia, ktoré zodpoveda bezpecnostnym a protipoZiarnym predpisom,

pouzivanie ochrannych pracovnych prostriedkov podla platnych predpisov,

vykonavanie stanoveného dozoru na pracoviskach ziakov, pri€om sa vymedzia stupne dozoru nasledovne:

e praca pod dozorom si vyzaduje sustavnu pritomnost’ osoby poverenej dozorom, ktora dohliada na dodrziavanie BOZP a pracovného postupu. Tato
osoba musi zrakovo obsiahnut v3etky pracovné miesta tak, aby mohla bezpeéne zasiahnut' v pripade poruSenia BOZP,

e praca pod dohfadom si vyZaduje pritomnost osoby poverenej dohladom kontrolovat pracoviska pred zalatim prace a pokial nemdze zrakovo
vSetky pracoviska obsiahnut, v priebehu prace ich obchadza a kontroluje.

Stanovenim prislusného stupfia dozoru je povereny veduci zamestnanec Strediska praktického vyuCovania v zavislosti od charakteru prace, podmienok
a tematického celku vyucby.

Pri nastupe ziaka na stadium sa vyzaduje:
1. Pracovné obleéenie
Dievéata

e Biela bluzka

» Cierna sukna (max. 10 cm nad kolena, nie bedrova)
« Cierna vesta

¢ Biela zasterka



e Zdravotné topanky (nie vsuvky)
e Priruénik (2 kusy)
e Menovka

Chlapci

e Biela koSela (1x s dlhym rukavom, 1x s kratkym rukavom)
« Cierne nohavice

e Cierna vesta

» Biela zasterka

« Cierne topanky (poloviéné)

e Priru¢nik (2 kusy)

e Motylik (Cierny)

e Menovka

2.6 Zdravotny preukaz pre pracu s potravinami

Zakazuje sa nosenie ,pirsingu®. Odborny vycvik budu Zziaci vykonavat na urCenych pracoviskach (kmerfiovych, zmluvnych) a Stredisku pracovného
vyu€ovania. Odborny vycvik sa bude vykonavat aj v ¢ase Skolskych prazdnin, pripadne v sobotu a v nedelu podla potreby a zaujmu ziakov.

3 PROFIL ABSOLVENTA STUDIJNEHO ODBORU 6421 L SPOLOCNE STRAVOVANIE

3.1 Charakteristika absolventa

Absolvent patro&ného Studijného odboru 6421 L spolo€né stravovanie po ukonéeni Studia uspesSne vykonanou maturitnou skuskou ziskava prvu kvalifikaciu
na urovni uplného stredného odborného vzdelania. Bude ovladat zasady spravnej vyzivy, ale aj podstatu réznych lieCivych diét, ziska prehlad

0 obsahu zakladnych Zzivin, vitaminov, mineralnych latok v jednotlivych skupinach potravin, bude vediet urcit ich biologicku a energeticki hodnotu, oboznami
sa so zasadami ich uskladnenia a s moznostami ich pouZitia pri Uprave jedal. Ziska zru¢nosti v zakladnych technologickych postupoch v Gprave pokrmov, v
spravnej kombinacii pokrmov, v zostavovani jedalnych listkov s reSpektovanim zésad racionalnej vyzivy, dalej vo vypolte ceny kazdého pokrmu a v
organizacii pracovnych €innosti tak, aby zakaznici dostali jedla v pozadovanej kvalite a Uprave. Osvoji si v praxi zasady bezpecnej a hygienickej prace, ziska
vedomosti a zru€nosti z pravidiel spoloCenského spravania pri styku so zakaznikom, z techniky stolovania, obsluhy a podavania jedal a napojov na urovni
jednoduchej aj zloZitej obsluhy pri osobitnych prileZitostiach a osvoji si Specifikd obsluhy hosti zo zahranicia.

Zdokonali sa v zru€nostiach pri podavani napojov, rozSiri si znalosti o jednotlivych druhoch népojov. Ziska zakladné vedomosti o kongresovom cestovhom
ruchu doma a vo svete, o zakladnych kongresovych sluZzbach a kongresovych zariadeniach a ziska z&kladné zruénosti v zabezpe&ovani kongresovych
sluzieb. Prehibi si vedomosti a zru&nosti v oblasti gastronémie jednotlivych narodov, blizsie spoznaju krajinu, ziskaju geografické vedomosti o krajine z
hladiska cestovného ruchu, osvoja si vedomosti o spdsobe podavania jedal a napojov a osobitosti stolovania v jednotlivych krajinach.



Absolvent bude vediet uplatiiovat teoretické vedomosti, pouzivat spravne technologické postupy, dodrziavat hygienické zasady podla HACCP a zasady
BOZP a PO, riadit a organizovat ¢innosti na zabezpecenie plynulej prevadzky spoloného stravovania, prejednat a riesit reklamacie zakaznikov, vykonavat
pokladni¢né operacie, prijimat objednavky od zakaznikov, jednat' s in§pekénymi organmi. Do udiva v teoretickej aj praktickej oblati do udiva boli zapracované
témy tykajuce sa finanénej gramotnosti doporu¢ené narodnym Standardom finanénej gramotnosti.

V ramci pracovnej pozicie su na absolventa kladené velmi vysoké poziadavky na kratkodobu pamat, schopnost’ pracovat v time a schopnost socialneho
kontaktu. Vysoké naroky su dané aj na rozsah zrakového pola, priestorové videnie, rozliSovanie zvuku, udrziavanie rovnovahy, rozliSovanie ¢uchovych
podnetov, rozdelenie pozornosti, praktické myslenie, pisomny a slovny prejav, prispésobivost, flexibilitu, sebakontrolu, sebaovladanie, samostatnost,
kultivovanost vystupovania a vzhladu, istotu a pohotovost vystupovania. Poziadavky su kladené aj na rozliSovanie farieb a farebnych odtiefov, rozliSovanie
chuti, samostatné myslenie a odolnost vocli senzorickej zatazi.

Absolventi sa uplatnia v pracovnych poziciach v pohostinstve, hoteloch, gastrondémii a cestovnom ruchu ako &asnik, servirka, hlavny €asnik, barman,
prevadzkar, veduci zavodu spoloného stravovania, sukromny podnikatel v oblasti cestovného ruchu a spolo¢ného stravovania.

Absolventi Studijného odboru 6421 L spolo¢né stravovanie ziskaju schopnost komunikovat v cudzom jazyku, riesit problémové ulohy a pracovat’ v skupine,
aktivne sa zapajat do diania spoloCnosti a svoje vedomosti a zru€nosti priebezne aktualizovat. Budu schopni prijimat zodpovednost za vlastnu pracu a za
pracu ostatnych. Po absolvovani vzdelavacieho programu ziskaju zru€nosti pri praci s osobnym pocitatom a internetom. Naucdia sa efektivne vyuzivat
informacné a komunikacné technoldgie pre svoj osobny rast a vykonnost v praci.

Absolvent strednej Skoly by mal byt schopny vyuzivat poznatky, zru€nosti a skisenosti na efektivne riadenie vlastnych finanénych zdrojov s cielom zaistit
celozivotné finanéné zabezpeclenie seba a svojej domacnosti.

Po ukonéeni Stadia ziskavaju absolventi Studijného odboru 6421 L spolo€né stravovanie vysvedCenie o maturitnej skuske. Po uspeSnom ukonéeni Studia
mdbze pokracovat v Stadiu na drovni ISCED 5. Svoju kvalifikaciu méze zvySovat r6znymi vzdelavacimi cestami, pripadne moze ziskat aj inu kvalifikaciu ako je
kvalifikacia v danom $tudijnom odbore. 5

Kompetenény profil absolventa sme vytvorili na zéaklade kompetencii uvedenych v SVP, NSFG aanalyzy povolania v priamej spolupraci so
zamestnavatelmi. Analyza povolania je sucastou Analytickej Studie.

Tymto ma absolvent Studijného odboru garantované ziskanie aktualnych vedomosti, zruénosti a kompetencii v zavislosti od potrieb zamestnavatelov.

3.2 Kompetencie absolventa
Absolvent Studijného odboru 6421 L spolo€né stravovanie po absolvovani vzdelavacieho programu disponuje tymito kompetenciami:
3.2.1 Krlracové kompetencie

Kracové kompetencie su tie, ktoré potrebuju vsetci ludia na svoje osobné naplnenie a rozvoj, zamestnatelnost, socialne zaclenenie, udrzatelny zivotny Styl,
uspesny zivot v spoloCnosti, ktora Zije v mieri, pre riadenie zivota so zodpovednym pristupom ku zdraviu a aktivne obc&ianstvo.

VSetky kluCové kompetencie sa povazuju za rovnako dblezité. Kazda z nich prispieva k UspeSnému zivotu v spolo¢nosti. Kompetencie mozno vyuzivat v
mnohych réznych suvislostiach a rozli€énych kombinaciach. Prekryvaju sa a nadvazuju na seba; aspekty, ktoré su podstatné v jednej oblasti, zvyCajne
podporuju kompetencie aj v dalSej oblasti.



V sulade s Odporu¢anim rady z 22. maja 2018 o kfuéovych kompetenciach pre celozivotné vzdelavanie ma absolvent Uplného stredného odborného
vzdelavania v ramci teoretického a praktického vyu€ovania nadobudnut schopnost rozvijat tieto kfuCové kompetencie v nasledujucich opisoch:

a) Gramotnost’
je schopnost identifikovat, pochopit, tvorit a interpretovat koncepty, pocity, fakty a nazory astnou aj pisomnou formou pomocou vizualnych, zvukovych a
digitalnych materialov v rozli€nych odboroch a kontextoch. Zahffia schopnost’ efektivne komunikovat a nadvazovat kontakty s ostatnymi.

To znamena, ze absolvent (sa) dokaze:

- porozumiet akémukolvek pocutému vecnému textu, ktorého obsah, Styl a jazyk su primerané jeho osobnym a odbornym zaujmom;

- porozumiet obsahu a vyznamu vecného textu (vratane tabuliek, grafov, nakresov a schém), vyhladat’ explicitne a implicitne vyjadrené informacie a spojit ich
do ucelenej informacie;

- identifikovat v texte logické, ¢asové a pri¢inno-nasledné suvislosti;

- uplatnit zaklady kritického ¢&itania, t. j. vie vnimat vacsinu problémov nastolenych textom a identifikuje explicitné chyby a protire€enia, ktoré sa v texte
nachadzaju;

- vyjadrit’ suvislé a logicky usporiadané ustne prejavy s réznym ciefom pre Specifické publikum na témy, ktoré su blizke jeho osobnym a odbornym zaujmom;
- sformulovat vlastny nazor a pomocou argumentov ho obhaijit;

- bez pripravy zacat, udrziavat a ukonc€it komunikaciu na akukolvek jemu blizku vSeobecnu a odbornu tému;

- aktivne zapojit do diskusie, svoj prejav formuluje zrozumitelne a pokojne;

dokaze sa pohotovo zorientovat v komunikacnej situacii a jasne reagovat’ zrozumitelnou odpovedou alebo otazkou;

- dodrziavat zasady spoloCenskej komunikacie, dokaze komunikacnej situacii vhodne prispbdsobit’ stratégiu, charakter a tén komunikacie;

- vytvorit’ Strukturovany a kompozi¢ne zrozumitelny text, ktory mu je blizky témou alebo odbornostou;

- pri tvorbe textu uplatnit’ logické, €asové a pri€inno-nasledné suvislosti textu a poziadavky slovosledu v sulade s komunika¢nou situaciou.

b) Viacjazyénost’

je kompetencia, ktora vymedzuje schopnost pouzivat rozli¢né jazyky na vhodnu a G€innu komunikaciu v primeranej Skale spolo¢enskych a kultirnych
suvislosti.

Ide o schopnosti sprostredkuvat informacie medzi réznymi jazykmi a médiami. Pokial je to vhodné, mbze zahfhat zachovanie a dalS$i rozvoj kompetencii v
materinskom jazyku, ako aj osvojenie si Uradného jazyka (jazykov) danej krajiny.

To znamena, Ze absolvent (sa) dokaze:

- pochopit’ hlavné body jasnej Standardnej reci o zndmych veciach, s ktorymi sa pravidelne stretava vo svojom Zivote. Rozumie zmyslu mnohych rozhlasovych
alebo televiznych programov o aktualnych udalostiach a témach osobného & odborného zaujmu, ked je prejav relativne pomaly a jasny;

- porozumiet’ textom, ktoré pozostavaju zo slovnej zasoby €asto pouzivanej v kazdodennom Zivote alebo ktoré sa vztahuju na jeho pracu;

- zvladnut' vaésinu situacii, ktoré sa mdézu vyskytnut’ po€as cestovania v oblasti, kde sa hovori danym cudzim jazykom. Dokaze nepripraveny vstupit do
konverzacie na témy, ktoré su zname, ktoré ho osobne zaujimaju, alebo ktoré sa tykaju osobného kazdodenného Zivota;

- spojit’ slovné spojenia jednoduchym spdsobom tak, aby opisal skisenosti a udalosti, vliastné sny, nadeje a ambicie. Struéne dokaze uviest dévody

a vysvetlenia nazorov a planov, vyrozpravat pribeh alebo zapletku knihy €i filmu a opisat vlastné reakcie;

- napisat jednoduchy suvisly text na témy, ktoré su mu zname alebo ho osobne zaujimaju, alebo napriklad aj e-maily opisujice jeho skisenosti a dojmy.

c) Matematicka kompetencia a kompetencia vo vede, v technoldgii a inzinierstve




matematicka kompetencia je schopnost rozvijat’ a pouzivat matematické myslenie a porozumenie na rieSenie réznych problémov v kazdodennych situaciach.
Kompetencia vo vede sa vztahuje na schopnost vysvetlit prirodné javy pomocou zakladnych vedomosti a metodiky vratane pozorovania a experimentovania
s ciefom klast otazky a odvodit’ zavery podlozené dékazmi. Kompetencie v technoldgii a inZinierstve sa chapu ako uplathovanie danych vedomosti a metodiky
ako odpovedi na vnimané ludské tiuzby a potreby. Kompetencia vo vede, v technoldgii a inzinierstve zahffia porozumenie zmenam spdsobenym fudskou
¢innost'ou a zodpovednosti ob&ana ako jednotlivca.

To znamena, Ze absolvent (sa) dokaze:

- efektivne aplikovat matematické principy a postupy v ramci svojho odboru;

- komunikovat’ v matematickom jazyku a pouzivat vhodné pomdcky vratane $tatistickych udajov a grafov;

- chapat' vedu ako proces badania réznymi metédami vratane pozorovania a riadenych experimentov, logicky a racionalne mysliet pri overovani hypotéz;
- aktivne zaujimat o etické otazky a podporu bezpecnosti a environmentalnej udrzatefnosti, najma pokial ide o vedecko-technicky pokrok v suvislosti s
jednotlivcom, rodinou, komunitou a celosvetovymi otazkami.

d) Digitalna kompetencia

zahffia sebaisté, kritické a zodpovedné vyuzivanie digitalnych technolégii na vzdelavanie, pracu a ucast na diani v spolo¢nosti, ako aj interakciu s digitalnymi
technoldgiami. Zahffa informacénu a datovd gramotnost, komunikaciu a spolupracu, medialnu gramotnost, tvorbu digitalneho obsahu, bezpe€nost, otazky
suvisiace s duSevnym vlastnictvom, rieSenie problémov a kritické myslenie.

To znamena, ze absolvent (sa) dokaze:

- pouzivat digitalne technolégie na podporu svojho aktivneho ob¢ianstva a socialneho zaclenenia, spolupracu s ostatnymi a kreativnost pri dosahovani
osobnych, socialnych alebo obchodnych cielov s uvedomenim si prilezitosti,

obmedzeni, vplyvov a rizik, ktoré predstavuju;

- kriticky pristupovat k platnosti, spolahlivosti a vplyvu informacii a Udajov dostupnych vdaka digitalnym prostriedkom a poznat pravne a etické zasady
suvisiace s pracou s digitalnymi technolégiami;

- chranit informacie, obsah, udaje a digitalne identity, ako aj rozoznavat softvéry, zariadenia, umelu inteligenciu alebo roboty a efektivne s nimi pracovat;
- chapat vSeobecné zasady, mechanizmy a logiku vyvijajucich sa digitalnych technolégii a poznat' zakladné funkcie a spdsoby pouzitia réznych zariadeni,
softvérov a sieti.

e) Osobna a socialna kompetencia a schopnost’ uéit’ sa

je schopnost uvazovat o vlastnej osobnosti, efektivne riadit Cas a informacie,

konstruktivne spolupracovat s ostatnymi a riadit' viastné vzdelavanie a kariéru.

Zahffia schopnost zvladnut zloZité situacie, ulit sa, zachovat si fyzické aj duSevné zdravie a dbat’ o svoje zdravie a viest' Zivot zamerany na buducnost, byt
empaticky a zvladat’ konflikty v inkluzivhom a podporujucom prostredi.

To znamen4d, Ze absolvent (sa) dokaze:

- starat’ o svoj fyzicky a duSevny rozvoj, uvedomovat’ si dosledky nezdravého Zivotného Stylu a zavislosti;
- kriticky uvazovat o svojich vlastnych predsudkoch a stereotypoch a o tom, ¢o sa za nimi skryva;

- preukazat istotu vo svoje schopnosti zvladnut vyzvy v Zivote;

- dbsledne dodrziavat svoje zavazky voc€i inym;




- pri praci podporovat druhych aj napriek rozdielnym nazorom;
- identifikovat’ zdroje u€enia sa, vybrat najspolahlivejSie zdroje informacii alebo uskutocnit zodpovedny vyber z existujucich moznosti;
- dokaze pouzit explicitné a definovatelné kritéria, principy alebo hodnoty pri tvorbe usudkov.

f) Obéianska kompetencia

je schopnost konat’ ako zodpovedny ob&an a v plnej miere sa zu¢astriovat na ob¢ianskom a socialnom Zivote, a to opierajic sa o znalost socialnych,
hospodarskych, pravnych a politickych konceptov a Struktur, ako aj o chapanie celosvetového vyvoja a udrzatelnosti.

To znamena, Ze absolvent (sa) dokaze:

- reSpektovat ludi, ktori maju odliné nazory v oblasti politiky a vierovyznania;

- vykonavat povinnosti aktivneho ob&ana na miestnej, narodnej alebo globalnej urovni;

- porozumiet réznym spdsobom, akymi ob&ania mézu ovplyviiovat politiku;

- kriticky uvazovat o vplyve propagandy na zivot jednotlivca, spolo€nosti a vyvoj su€asného sveta;

- dokaze zhodnoatit vplyv spoloénosti na svet prirody, napriklad z hladiska rastu a vyvoja populacie, spotreby prirodnych zdrojov.

g) Kompetencia v oblasti kultirneho povedomia a prejavu

zahffia chapanie a reSpektovanie toho, ako sa myslienky a vyznam kreativne vyjadruju a Siria v réznych kultarach a prostrednictvom réznych druhov umenia
a inych kulturnych foriem. Zahffa rozvoj a vyjadrovanie vlastnych nazorov a schopnost identifikovat’ svoje miesto alebo ulohu v spolo¢nosti réznymi spésobmi
a v rdznych kontextoch.

To znamena, ze absolvent (sa) dokaze:

- vyhladavat moznosti spoznat iné kultury s ciefom spoznat tradicie a iny pohfad na svet;

- zaujat' otvoreny postoj a reSpekt k réznorodosti kultirneho prejavu, ako aj eticky a zodpovedny pristup k intelektudlnemu a kultirnemu vlastnictvu;

- poznat miestnu, narodnu, regionalnu, eurépsku a globalnu kultdru a jej prejavy vratane jazyka, dedi¢stva a tradicii €i kultarnych produktov a porozumiet
tomu,

ako sa tieto prejavy mézu navzajom ovplyviiovat' a ako mdzu ovplyviiovat' nazory jednotlivca

3.2 Vseobecné kompetencie

Absolventi Studijného odboru 6421 L spolo¢né stravovanie maju :
e rozliSovat spisovny a hovorovy jazyk, dialekt a Stylovo priznacné javy, vo vlastnom prejave volit prostriedky adekvatnej komunikacnej situacie,
v pisomnom a hovorenom prejave uplatiiovat zasady slovenského pravopisu, vyuzivat vedomosti o tvaroslovi,
pouzivat adekvatnu slovnu zasobu vratane prisluSnej odbornej terminoldgie,
orientovat sa v zakladnej vystavbe textu, prezentovat a obhajovat’ svoje stanoviska,



vediet polozit otazku a spravne formulovat odpovede,

vyjadrovat postoje neutralne, pozitivne (pochvala) a negativne (kritika, polemika),

vyjadrovat sa vecne spravne, jasne a zrozumitelne,

odborne sa vyjadrovat o javoch vo svojom odbore,

samostatne ziskavat potrebné informacie z dostupnych zdrojov, triedit ich a kriticky k nim pristupovat,

mat prehlad o dennej tlai a tlaci podla svojho zaujmu,

komunikovat v cudzom jazyku v ramci zakladnych tém,

schopnost vymienat si informacie a nazory v cudzom jazyku tykajlice sa zakladnych v§seobecnych a odbornych tém Ustnym a pisomnym prejavom,
schopnost zvolit' si adekvatnu komunikaénu stratégiu a jazykové prostriedky, zrozumitefne vyjadrovat’ hlavné myslienky v cudzom jazyku,
vyuzivat text ako poznanie a prostriedok na skvalitnenie jazykovych spésobilosti,

pracovat so slovnikom, jazykovymi a inymi priru¢kami, internetom a dal§imi zdrojmi informacii,

poznat a reSpektovat tradicie, zvyky a odliSnosti socialnej a kulturnej hodnoty inych narodov a jazykovych oblasti,

ovladat’ zakladné ekologické suvislosti a postavenie ¢loveka v prirode, zdévodnit nevyhnutnost udrzatelného rozvoja,

posudit chemické latky z hfadiska nebezpecnosti a ich vplyvu na zivé organizmy.

vysvetlit etické normy suvisiace so zivotom a zdravim,

charakterizovat etiku prace,

vyuzivat vedomosti a spdsobilosti v praktickom zivote pri rieSeni otazok svojho politického a ob&ianskeho rozhodovania, hodnotenia a spravania,
konat zodpovedne a prejavovat obdiansku aktivitu, vazit si demokraciu a slobodu,

vyuzivat matematické poznatky v praktickom Zivote,

osvojit' si poznatky a Specialne €innosti podporujuce Upravu poruch zdravia,

osvojit' si zaklady zdravovedy a fyzioldgie fudského tela,

osvojit' si zasady spravnej vyZivy a zdravého Zivotného Stylu,

zorganizovat si pohybovy reZim a program vlastnych pohybovych aktivit ako su¢ast' Zivotného Stylu,

preukazat pohybovu gramotnost k osobnému Sportovému vykonu.

3.3 Odborné kompetencie

a) Pozadované vedomosti

Absolvent i Studijného odboru 6421 L spoloéné stravovanie maju :

aktivne pouzivat ekonomické pojmy, ovladat ich suvislosti,

mat poznatky o potravinach, napojoch a technoldgii ich vyroby, prezentacii a predaiji,

mat potrebné znalosti pre pracu s informacnou a vypoétovou technikou,

orientovat sa v zdkladnych predpisoch, ustanoveniach obchodného, Zivnostenského, obgianskeho a pracovného prava,
mat poznatky o zasadach spotrebitelskej vychovy a ochrany spotrebitela,

mat poznatky o zasadach gastronomickych pravidiel a zostavovani jedalnych a napojovych listkov,

ovladat technologické postupy vo svojom odbore s vyuZivanim poznatkov technologickych norméch,

ovladat' zasady tvorby novych receptur s vyuZitim gastronomickych pravidiel



ovladat’ postupy pri tvorbe cien

vediet zaklady o ochrane spotrebitefa

poznat vplyv reklamy na podnikanie v oblasti gastronémie

mat vedomosti o ovladat' predpisy o uchovavani vzoriek vyrobkov

ovladat poznatky o charakteristike a technologickych postupoch beznych a pracovne naroénych jedal teplej a studenej kuchyne, ako aj teplych a
studenych muénikov a teplych napojov,

ovladat’ poznatky o organizacii prace vo vyrobnom, odbytovom a ubytovacom stredisku,

preukazat poznatky o pravidlach techniky obsluhy a stolovani

ovladat zasady spoloenskej komunikacie,

mat navyky z oblasti osobnej aj prevadzkovej hygieny a bezpe€nosti a ochrany zdravia pri praci,

ovladat odbornu terminoldgiu typicku pre oblast svojho povolania a vyuzivat osvojené pojmy pri rieSeni praktickych uloh,

mat vedomosti o potravinach, o ich zlozeni, akosti, ziskavani a spracovani a ostatnej manipulacii s ohfadom na zdravie ¢loveka,
vediet pouzivat techniku, poznat strojové a technické vybavenie a zariadenie prevadzok,

mat vedomosti o sprdvnom zivotnom Style ¢loveka,

vediet zasady spravnej vyrobnej praxe,

poznat $pecifickll problematiku vo svojom odbore, aplikovat vedomosti v priamom kontakte so zakaznikmi,

samostatne rozhodovat o pracovnych problémoch.

b) Pozadované zruénosti

Absolvent i Studijného odboru 6421 L spolo¢né stravovanie maju :
e uplatnit' v praxi etické a profesijné pravidla, zasady spolo¢enského spravania a vystupovania,
aplikovat v praxi zakladné obchodno-podnikatel'ské aktivity a zakladné zasady marketingu,
uplatfiovat estetiku prace a prostredia s dodrzanim hygienickych zasad a zasad bezpec€nosti prace na prevadzke,
volit' spravne technologické postupy prace, pripravit’ pracovisko, pracovné prostriedky a predmety, pripravovat’ a predpripravovat suroviny na pracu
zabezpec€ovat beznu udrzbu pracovnych prostriedkov, ktoré pouziva,
preukazat zakladné uzivatel'ské prace s vypoctovou technikou,
vykonavat pracovné &innosti tak, aby nenaruSoval zivotné prostredie,
udrZiavat esteticku uroveh pracovného prostredia, estetiku vyrobkov
dodrzZiavat z&dkladné zasady rokovania so zakaznikmi a spolupracovnikmi,
vykonavat zakladné spdsoby zmyslovych skuSok akosti surovin a tovarov,
pracovat s predpismi HACCP o preberani a vydaji tovaru a reklamacii,
orientovat sa v novych technolégiach a vyrobkoch,
prijimat’ a registrovat’ objednavky a podavat informacie o jedlach a napojoch,
obsluhovat strojové a tepelné zariadenia a dodrziavat BOZP
pracovat s registraénou pokladfiou, inkasovat’ a robit' vyuétovanie,



e uplatnit v praci spravnu techniku pripravy a podavania jedal a napojov, pripravit zakladné druhy mieSanych napojov, Salatov a Specialnych jedal pred
hostom
e obsluhovat pri osobitnych druhoch slavnostného stolovania

c)_ Pozadované osobnostné predpoklady, viastnosti a schopnosti

Absolventi studijného odboru 6421 L spolo€né stravovanie maju disponovat' :

e manualnou zruénostou v &innostiach konkrétneho odboru, adaptabilitou, kreativitou, disponibilitou, spolahlivostou, trpezlivostou, déslednostou a
presnostou, schopnostou spolupracovat, sebadisciplinou, mobilitou, schopnostami pracovat' v time, budovanim imidzu firmy, pozitivnym kontaktom
so zakaznikom, samostatnou pracou, dodrzovanim predpisov o ochrane spotrebitela, dodrziavanim firemnej kultdry, flexibilitou, profesionalnou
hrdostou, zodpovednostou za zvereny majetok, schopnostou riesit konfliktné situacie,
pozadovanym rozsahom zrakového pola, priestorovym videnim, rozliSovanim farieb a farebnych odtiefiov,
rozliSovanim smeru zvuku a ma kinesteticky zmysel,
rozliSsovanim chuti, Guchovych podnetov,
kultivovanostou vystupovania a vzhladu, istotou, pohotovostou svojho vystupovania, schopnostou socialneho kontaktu,
odolnostou voci senzorickej zatazi,
kratkodobou pamatou, praktickym a samostatnym myslenim a rozdelovanim pozornosti.

TEORETICKE VZDELAVANIE

Vykonové standardy

Absolvent ma:
- hospodarit spravne so surovinami, materialom a pristrojmi a strojnym zariadenim,
- pripravovat technologicky naroéné jedla, vratane narodnych, regionalnych a inych Specialit,
- vysvetlit postup zostavovania kalkulacii,
- vysvetlit hlavné zasady riadenia pracovnikov v zariadeniach spolo¢ného stravovania a cestovného ruchu,
- popisat’ pracovné innosti manazmentu strednej Urovne riadenia,
- pouzivat spravne vypoctovu techniku na spracovanie dat a evidenéné ucely, na efektivnu hospodarsku koreSpondenciu a ekonomické rozbory a
prognoézy,
- uplathovat zasady vedenia administrativy vo vyrobnych a odbytovych strediskach,
- poznat’ predpisy a zakony tykajuce sa reklamy a ochrany spotrebitela
- vyuzivat marketingové principy v praxi,
- aplikovat’ zasady marketingu v integraciach spolo¢enskych potrieb pri zohladneni poziadaviek podnikatelskej etiky a legislativy.
- uplatnit spotrebitel'ské zru¢nosti pri zodpovednom rozhodovani o nakupe
- stru€ne zhrnut hlavné principy ochrany spotrebitelov
- popisat’ spésob pouzivania réznych metod platenia



PRAKTICKA PRIPRAVA

Vykonové standardy

Absolvent vie:

- dodrziavat zasady bezpecnosti a ochrany zdravia pri praci,

- vyuzivat' v organizacnej a riadiacej praci a pri vedeni agendy informac¢no -komunikaéné technoldgie,

- orientovat sa v zakladnych pravnych normach a predpisoch a uplatfiovat ich v praxi - Obchodny zakonnik, Zivnostensky zékon , Zakonnik prace ,
dafiové zakony,

- aplikovat’ zakladné pravne normy ochrany majetku a ochrany spotrebitefla,

- vykonavat zakladné pracovné €innosti vo vyrobnych, odbytovych a ubytovacich strediskach gastronomickych a ubytovacich zariadeni,

- pouzivat odbornu terminolégiu vo svojom odbore a vyuzivat vSeobecné poznatky, pojmy a zasady spravania sa na pracovisku,

- hodnotit’ kvalitu surovin materidlov a tovaru,

- vykonavat zakladné normovanie spotreby surovin a materialov,

- kalkulovat ceny,

- organizovat pracu v beznej gastronomickej prevadzke a pri gastronomickych akciach,

- zostavovat jedalne a napojové listky podla gastronomickych pravidiel,

- pripravit’ pokrmy teplej a studenej kuchyne podla receptur,

- prakticky uplathovat techniky jednoduchej i zlozitej obsluhy pri podavani jedal a napojov,

- pouzivat zakladné techniky a technoldgie na vytvorenie finalnych produktov a poskytnutie sluzieb v spoloénom stravovani, ubytovacich sluzbach a
cestovnom ruchu,

- orientovat’ sa v novo vyvinutych technoldgiach, surovinach a materialoch,

- uplathovat etické zadsady komunikacie s klientmi, zdkaznikmi a spolupracovnikmi.

EKONOMICKE VZDELAVANIE

Ucivo je vymedzené spolo€ne pre vSetky odbory na danom stupni vzdelania bez ohladu na ich profilaciu. Poméze ziakovi pri rozhodovani o dalSej profesijnej
a vzdelavacej orientacii, pri vstupe na trh prace a pri uplatfiovani pracovnych prav.
Cielom je priprava absolventa s konkrétnym odbornym profilom, ktory mu pomézZe uspesne sa presadit na trhu prace i v Zivote.

Vykonové standardy
Absolvent ma:
- vysvetlit zakladné pojmy pracovného prava — praca, povolanie, zamestnanie, pracovné miesto, fyzicka a pravnicka osoba;



- charakterizovat’ zakladné povinnosti zamestnavatela a zamestnanca po vzniku pracovného pomeru;

- vypracovat’ osobnu pripravu na prijimaci pohovor v slovenskom a cudzom jazyku;

- porovnat profesijnu ponuku na slovenskom i eurépskom trhu prace a pruzne na fu reagovat dal$im vzdelavanim;

- vyhodnotit' vztah prace a osobného prijmu;

- analyzovat’ aktivnu a pasivnu komunikaciu s finanénymi institaciami;

- vysvetlit zakladné prava a povinnosti spotrebitelov na modelovych situaciach (aj z pohladu podnikatela) a identifikovat cenové triky a klamlivé a
zavadzajuce ponuky;

- kriticky zhodnotit informacie poskytované reklamou a porozumiet tloham marketingu;

- vysvetlit pojem pranie Spinavych penazi;

- opisat’ postup oznamenia korupcie a oznamenia podvodu;

- rozliSit nominalnu mzdu, realnu mzdu a cenu prace;

- identifikovat polozky bezne odpocitavané z hrubej mzdy;

- uviest priklady zdrojov prijmu inych nez mzda (napr. dar, provizia a zisk, pefiazny prijem domacnosti, Statne prispevky a socialne davky, prijem z
podnikatelskej ¢innosti);

- opisat spdsoby krytia deficitu (uvery, splatkovy preda;j, leasing);

- rozliSovat legalne a nelegalne podnikatelské aktivity;

- vymedzit a porovnat pravne formy pre oblast podnikania;

- vysvetlit postup zalozenia a vzniku zivnosti alebo iného podnikatelského subjektu v styku s verejnou spravou

- zostavit podnikatelsky a finanény plan podniku — pravnickej osoby;

- charakterizovat a vysvetlit rozdiel medzi priamymi a nepriamymi danami; dafiovy a odvodovy systém v Slovenskej republike;
- vysvetlit dohlad nad finanénym trhom v Slovenskej republike — Narodna banka Slovenska ako ,jednotné kontaktné miesto*;
- charakterizovat finan¢né institacie a vyuzivanie ich produktov a sluzieb cez internet;

- vysvetlit moZnosti, ako splacat dlhy;

- navrhnut spdsoby rieSenia schodkového a prebytkového rozpoctu;

- vysvetlit obvyklé spdsoby nakladania s volnymi finanénymi prostriedkami;

- zhodnotit ako vplyva spotreba na uspory a/alebo investicie;

- stanovit’ si kroky na dosiahnutie kratko, stredne a dlhodobych finan&nych cielov;

- vysvetlit tvorbu ceny na zaklade nakladov, zisku, DPH;

- zvolit vhodné platobné nastroje (bez/hotovostné uhrady, inkasa, platobné karty a pod.);

- vysvetlit rozdiel medzi vyuzivanim osobného a podnikatel'ského uétu;

- vysvetlit algoritmus zloZzeného urocenia;

- identifikovat' rbzne druhy uverov a ich zabezpecenie (vratane Uverov na byvanie resp. hypotekarnych uverov);

- posudit ucel vyhlasenia (osobného) bankrotu a jeho mozné désledky na majetok, zamestnanost, cenu a dostupnost’ Uverov;
- zhrnut prava diznikov a veritelov, tykajuce sa zrazok zo mzdy a odfiatia majetku v pripade nezaplatenia dlhu (exekucia);

- uviest rozdiel medzi sporenim a investovanim;

- popisat’ vyber vhodného poistného produktu s ohladom na vlastné potreby;

- demonstrovat' na konkrétnom priklade, aké druhy verejného poistenia je potrebné platit’ pri brigadnickej €innosti Studentov;



- charakterizovat déchodkové poistenie — 1. pilier, 2. pilier a 3. pilier;

- uviest druhy poistenia, ktoré sa mdézu vztahovat na nahodné poskodenie majetku alebo zdravia inej osoby;

- vysvetlit rozdiel medzi poistenim vlastného majetku a poistenim zodpovednosti suvisiacej s vlastnictvom majetku;
- vysvetlit podstatu a vyznam zivotného poistenia.

Obsahové standardy

Svet prace

Zakladné pojmy pracovného prava

Osobny manazment

Zakladné atribaty trhu prace

Dariovy a odvodovy systém

Prijem

Pravidla riadenia osobnych financii
Planovanie, prijem a praca

Uver a dih

Sporenie a investovanie

Riadenie rizika a poistenie

Vychova k podnikaniu

Pravne pojmy podnikania, podstata podnikatelskej ¢innosti, Zivnostenské podnikanie, jednoduchy podnikatelsky zamer, finanény plan
Spotrebitel'ska vychova

Finanéna zodpovednost spotrebitelov
Rozhodovanie a hospodarenie spotrebitelov
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Tabulka prevodu ramcového uéebného planu SVP na uéebny plan SkVP

Skola (nazov, adresa)

Stredna odborna $kola obchodu a sluzieb, Mierové 1973/79 Humenné

Nazov SkVP

Spolo¢né stravovanie

Kéd a nazov SVP

64 Ekonomika a organizacia, obchod a sluzby

Koéd a nazov studijného odboru

6421 L spolo¢né stravovanie

Stupeii vzdelania

Dizka §tadia

Uplné stredné odborné vzdelanie — SKKR 4

2 roky

Forma Studia

denna

Iné

vyucovaci jazyk - slovensky

Vzdelavacie oblasti
Obsahové Standardy

Statny vzdelavaci program

Skolsky vzde!

vaci program

Minimalny pocet tyzdennych
vyuéovacich hotﬁn celkom

Vyucéovaci predmet

Pocet tyz. vyucovacich
hodin celkom

Disponibilné hodiny

12

18

Jazyk a komunikacia
Zvukova rovina jazyka a pravopis

Lexikalna rovina jazyka

Morfologicka rovina jazyka

Syntakticka rovina jazyka

Stylisticka rovina

Jazykova kultdra

Komunikacia

Citanie s porozumenim

Literatura v Zivote ¢loveka

Staroveka literatura

Stredoveka literatura

Humanizmus a renesancia

Barok

Literarny romantizmus

Literarny realizmus a literdrna moderna

Slovenska a svetova literatira medzi dvoma svetovymi vojnami

Vyvoj slovenske;j literatdry po druhej svetovej vojne v kontexte so svetovou literatirou

Vseobecné vzdelavanie — povinné predmety

slovensky jazyk a literattra

Sucasna literatdra

Poclvanie s porozumenim

Citanie s porozumenim

Pisomny prejav

Ustny prejav

anglicky jazyk/nemecky jazyk

Poznatky o krajinach Studovaného jazyka

Poclvanie s porozumenim

Citanie s porozumenim

Pisomny prejav

Ustny prejav

Poznatky o krajinach Studovaného jazyka

rusky jazyk

Clovek a spoloénost’

Clovek- obéan

Obcianska nauka

Filozéfia a jej atributy

Dejinno-filozoficky exkurz

Religionistika

Finanéna gramotnost’




Ludské prava a zakladné slobody

QOchrana spolo¢enskych hodnét a slobdd

Ako to vyzera v historikovej dielni

Dejepis

Starovek

Stredovek

Slovensko v obdobi stredoveku

Habsburska monarchia v novoveku

Moderny slovensky narod

1.svetova vojna a vznik Ceskoslovenska

Druha svetova vojna

Slovenska republika 1939 - 1945

Konflikt ideoldgii

Clovek a priroda

Atémy , molekuly a periodicka sustava prvkov

Priebeh chemickych reakcii

Prvky a ich zluceniny

Organické zluceniny

chémia

Matematika a praca s informaciami

Cisla, premenné, vyrazy

Rovnice, nerovnice a ich sustavy

Funkcie

Geometria

Kombinatorika a tedria pravdepodobnosti

Zaklady Statistiky

Praca s udajmi a informaciami

matematika

informatika

Zdravie a pohyb

Ludsky organizmus ako celok z hladiska stavby a funkcie

Vplyv telesnej vychovy a Sportu na somaticky, funkény a zdravotny stav ¢loveka

Kondi¢na priprava a vSestranne rozvijajuce cvi€enia a pohybové hry, Sportovy tréning

Zaklady techniky a taktiky vybranych Sportovych odvetvi, odborna terminoldgia, pravidla

Regeneracia, kompenzacia

Poradové cvitenia

Hygiena a bezpecnost pri telesnej vychove a $porte, zaklady prvej pomoci

Sport a pobyt v prirode

Telesna a Sportova vychova

Disponibilné hodiny

Teoretické vzdelavanie

15

Odborné vzdelavanie — povinné predmety

23

Ekonomika a podnikanie

Evidencia , spracovanie a_uétovanie

Administrativa a koreSpondencia

Technické a technologické vzdelavanie

Sluzby v ubytovacich zariadeniach

Prieskum trhu

Spravovanie osobnych financii

Efektivna praca manazéra

Faktory vplyvajlce na uroveri cestovného ruchu

12

Ekonomika

Uétovnictvo a $tatistika

Hospodarska koreSpondencia

Technika prevadzky

Hotelové sluzby

Marketing

Manazment osobnych financii

Manazment v spoloénom stravovani

Cestovny ruch

INIRYES
(NSNS o P EN

11

Prakticka priprava

Bezpecnost technickych zariadeni a bezpe¢nost a ochrana zdravia pri praci

Technologické procesy v odbore

Informacné a komunikac¢né technoldgie v odbore




8 odborna prax 12 4
Disponibilné hodiny 15 Volitelné predmety - 15
CELKOM 66 66 18
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Skola (nazov, adresa)

Stredna odborna skola obchodu a sluzieb
Mierova 1973/79, 066 01 Humenné

Nazov SkVP

SPOLOCNE STRAVOVANIE

Kéd a nazov SVP

64 Ekonomika a org.,obchod a sluzby

Kéd a nazov Studijného odboru

6421 L spolocné stravovanie

Stupen vzdelania

stredné odborné vzdelanie — SKKR 4

Dizka $tudia 2 - rocné nadstavbové Studium
Forma studia denna
Druh Skoly Statna

Vyucovaci jazyk

slovensky jazyk

Kategorie a nazvy vyu€ovacich predmetov

Pocet tyzdennych vyucovacich hodin v roéniku

1. 2. Spolu

Vseobecnovzdelavacie predmety

13 13 26

Jazyk a komunikacia

Slovensky jazyk a literatdra b)

Anglicky jazyk / nemecky jazyk / rusky jazyk a)c)

Clovek a spoloénost

Dejepis d)

Obg¢ianska nauka

Clovek a priroda

Chémia

Matematika a praca s informaciami

Matematika

Informatika a)

Zdravie a pohyb

Telesna a Sportova vychova a) e)

Odborné vzdelavanie

Teoretické vzdelavanie

Ekonomika

Ugtovnictvo a $tatistika

Cestovny ruch

Technika prevadzky

Manazment osobnych financii

Manazment v spolo¢nom stravovani

Marketing

Hotelové sluzby

Hospodarska koreSpondencia

RPN WINWOO|W ||

Prakticka priprava

Odborna prax f)

Volitel'né predmety

Spolu

33

33

66

Prehlad vyuzitia tyzdriov

Cinnost’

1. ro¢nik

2. ro¢nik

Vyuc&ovanie podfa rozpisu

33

30

Maturitna skuska




Poznamky k uéebnému planu:

a)
b)

<)

d)

f)

g)

Trieda sa mbze delit na skupiny podla potrieb odboru Studia a podmienok Skoly.

Vyucba slovenského jazyka a literatury sa v Studijnych odboroch realizuje s dotaciou
minimalne 3 hodiny tyZdenne v kazdom ro¢niku.

Vyuéuju sa dva z jazykov: jazyk anglicky, nemecky, francuzsky, rusky, Spanielsky, podla
potreby a podmienok Skoly aj dalSie cudzie jazyky. Vyu€ba prvého cudzieho jazyka sa
v Studijnych odboroch realizuje s dotaciou minimalne 3 hodiny tyZdenne v kazdom roc¢niku.
Vyuc€ba druhého cudzieho jazyka sa v Studijnych odboroch realizuje s dotaciou minimalne 3
hodiny tyZdenne v kazdom ro¢niku.

Sugastou vzdelavacej oblasti ,Clovek, hodnoty a spolognost” je predmet dejepis a obg&ianska
nauka.

Suéastou vzdelavacej oblasti ,Clovek a priroda“ je predmet chémia.

Sucastou vzdelavacej oblasti ,Zdravie a pohyb* je predmet telesna a Sportova vychova.
Predmet telesna a Sportova vychova mozno vyucovat aj v popoludnajSich hodinach a spajat
ju do viachodinovych celkov.

Pre kvalitni realizaciu vzdelavania je potrebné vytvarat podmienky pre osvojovanie
pozadovanych praktickych zru€nosti a €innosti formou cvieni (v laboratériach, dielfiach,
odbornych ucebniach, cvinych firmach a pod.) aodborného vycviku. Na cviCeniach
a odbornom vycviku sa moézu ziaci delit do skupin, najma s ohladom na bezpelnost
a ochranu zdravia pri praci a na hygienické poziadavky podla platnych predpisov. Pocet
Ziakov na jedného majstra odbornej vychovy je stanoveny platnou legislativou.
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Tabulka vzt'ahu kliéovych kompetencii k obsahu vzdelavania

Prehlad kl'ic¢ovych kompetencii

Komunikativne
a socialno
interakéné

bilosti

sposo

Interpersonalne

a intrapersonalne

bilosti

sposol

Schopnosti tvorivo
rieSit’ problémy

Podnikatel'ské

sposobilosti

Sposobilosti
vyuzivat’ informaéné
technolégie

Sposobilosti byt’

demokratickym
obéanom

Prehlad nazov predmetov

Prehlad vychovnych a vzdelavacich stratégii

Povinné vS§eobecnovzdelavacie predmety

slovensky jazyk a literatura

anglicky jazyk / nemecky jazyk

dejepis

@llel[€]

chémia

matematika

informatika

€

0|00/0|6|®

Telesna a Sportova vychova

Povinné odborné predmety

ekonomika

Q| |6|0|60|66

©

Uctovnictvo a Statistika

hospodarska koreSpondencia

technika prevadzky

hotelové sluzby

marketing

manazment osobnych financii

manazment v spolo€nom stravovani

cestovny ruch

odborna prax

Q|6 (60|06 |6 |60|6 60

Q|0|6|6|6|0|0

O|6|6|0|0|0|0|0|0|0| |0|0|0|0|0|0|0

Q|0|6|6|6|0| |6/6|e

0|0|0|0|0|0|0|0|0|0

0|0|0|0|0|0|0

Ugelové kurzy

ochrana Zivota a zdravia

telovychovno-vycvikovy kurz




